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キャッシュレス・ポイント還
元事業が始まりました！
　キャッシュレス・ポイント還
元事業が、10月1日から令和2
年6月を期限に始まりました。　
　これは、対象店舗においてク
レジットカード／デビットカー
ド・電子マネー・ＱＲコード等
を使って代金を支払うと最大で
5％のポイント還元が受けられ
る制度です。なお、フランチャ
イズチェーン傘下の中小・小規
模店舗等では購買金額の2％が
還元されます。
よくある質問Q&A
Q. どのお店で買った場合にポ
イントがもらえますか？
A. この制度に登録された店舗
での買い物が対象でお店には、

まずは相談

■相談日時　月～金曜日　午前９時～午後５時
※来所での相談の場合は、事前に電話でご予約ください。
※土曜日の電話相談は県消費生活センターへ　☎028(625)2227

市消費生活センター専用ダイヤル　☎(44)4883(市役所2階)

キャッシュレスのロゴが掲示さ
れています。この
マークが目印です。
Q. クレジットカー
ドがないとポイン
トはもらえませんか？
A. クレジットカードだけでなく、
各種の電子マネーやスマホでの
QRコード決済等様々な決済手段
を対象としています。
　なお、決済事業者などが口座
番号を電話でお聞きすることは
ありません。当該事業に関する
問い合わせは、専用ダイヤルに
お願いします。
キャッシュレス・消費者還元事
業事務局　ポイント還元窓口
　☎0120(010)975
　(平日午前10時～午後6時)
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下野ブランド

かんぴょう入もつ煮
　肌寒く感じる日が多くなり、
温かい食べ物が美味しい季節に
なりました。
　下野ブランドに認定されてい
る「かんぴょう入もつ煮」は、
もつ煮に適している豚小腸のみ
を使用し、天然糀味噌で仕上げ
た「もつだけのもつ煮」に、相
性のいい下野市産のかんぴょう
を入れました。
　かんぴょうはクセがないこと
から、まるぶん自慢のもつ煮の
味噌味がしっかりと染みこんで
います。独自の調理法により、
もつ特有の臭みをなくしており、
もつを敬遠しがちな方でもスー
プまで飲むことができると評判
です。
　医大前のまるぶんで食べられ
るほか、道の駅しもつけでは冷
蔵販売もされているので、ご家
庭で本格的な味を楽しむことが
できます。
　あつあつ、とろとろのかん
ぴょう入もつ煮を食べて、これ
から迎える寒い季節を乗り切り
ましょう。

２枚の写真には違っているところが３つあります。
みつけてみてください。（印刷の汚れは除く。）
※答えは38ページ下段

わかるかな？
まちがいさがし
▼ ゆうがおバス


